
チーム佐渡島便り

（株）チーム佐渡島

〒952-0109 佐渡市新穂大野1650-2 2F

佐渡窓口 TEL/FAX 0259（58）7020
担当：兼平（携帯090-8479-8086）
新潟窓口 TEL/FAX 025（290）7121
担当：大竹（携帯080-3592-5362）

Mail sado_ouen@teamsado.com
営業時間：平日9:00-16:00

・同一温度帯の商品は出来る限り同梱発送いたします。
・手数料として商品代金税抜額の合計の5％を承ります。
・ご利用に応じて、商品価格調整（卸価格対応）や送料
値引きなど、都度調整いたします。
・お取引詳細やお見積りにつきましては、遠慮なくお問合わ
せください。

旧年中は格別のご愛顧を賜わり厚くお礼申し上げます。
本年も株式会社チーム佐渡島一同、より一層の向上に励み、お客様にご満足いただける商品の提供と
サービスを心がける所存です。
皆様のご健康とご多幸、ご繁栄を心よりお祈り申し上げますとともに、本年もご愛顧の程よろしく
お願い申し上げます。
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柔らかくて甘いかぶ、おひたしでおいしいかつお菜など。
安定して入荷が見込めるお品です。

左から
赤かぶ 165円 かつお菜 110円 かぶ 165円

（送料別・手数料別・税別）

佐渡島は古くから良質の米や大豆が取れたため、味噌作
りも盛んでした。現在でも数多くの味噌蔵があります。
寒い冬に恋しくなる味噌味の料理に佐渡の味噌をぜひお

試しください。

左：両津・塚本麹店の味噌
1㎏ 770円

右：相川・おみつみそ
1㎏ 606円

（税別・手数料別・送料別）

他に
とき味噌、かあちゃん漬けの味
噌などもお取扱可能です。

美味しい日本酒が沢山ある佐渡では、当然酒粕も美味
しいのです。鍋や甘酒など、これからの季節にいかがで
しょうか。各蔵それぞれに味わいが違いますので、ぜひ
お試しください。（写真は天領盃）

島内五蔵の酒粕をお取り扱いしております。
詳細はお問い合わせください。


