
チーム佐渡島便り

（株）チーム佐渡島
〒952-0109 佐渡市新穂大野1650-2 2F

佐渡窓口 TEL/FAX 0259（58）7020
担当：兼平（携帯090-8479-8086）
新潟窓口 TEL/FAX 025（290）7121 変更しました
担当：大竹（携帯080-3592-5362）

Mail sado_ouen@teamsado.com
営業時間：平日9:00-16:00

・同一温度帯の商品は出来る限り同梱発送いたします。
・手数料として商品代金税抜額の合計の5％を承ります。
・ご利用に応じて、商品価格調整（卸価格対応）や送料値引
きなど、都度調整いたします。
・お取引詳細やお見積りにつきましては、遠慮なくお問合わせください。

8月の終わりから急に雨が続き、9月は涼しくスタートしました。カラカラ天気だったところに恵みの雨ではあ
りますが、大きな台風も近づき、気が抜けません。作物のためにもバランス良く、と願います。実り秋、収穫の秋
が到来です。

いろんな品種のカボチャが出てきました。
ここに載っていない品種もでてくるかも？

気になる品種がありましたら
お問い合わせください。

（写真左上より）
伯爵 442円～

ドローン 174円～
ナガチャン 232円～
栗かぼちゃ 407円～
栗将軍 465円～
栗坊 116円～

坊ちゃん 174円 ～

(税抜・送料手数料別途） 最短2日

vol.14
2018.09

まもなく新米の収穫が始まります！

農薬・化学肥料を通常の半分以下に抑
えて育てられた「朱鷺と暮らす郷米」
はもちろんのこと農薬不使用、自然栽
培、無化学肥料栽培、棚田栽培など、
島内のいろいろな地域で育てられた多
種多様なお米をお届けします。

生産者が確保する量には期限がござい
ますため、ご希望ございましたらお早
目にご相談ください。
年間を通して定期発送等も可能です。

新米の季節がやってきます！

【塩】各種 美味しい秋の食材に
それを引き立てる美
味しい佐渡の塩はい
かがでしょうか。
海洋深層水から出来
たもの、釜で炊き上
げたもの、ホンダワ
ラと一緒に炊いた藻
塩などお好みでお選
びください。

かぼちゃ！Pumpkin！
squash！南瓜！


